
“Bahar mevsimi ateşten gelen lezzet ve toprağın bereketiyle soframıza konuk oluyor. Yerel üreticilerin 
özeniyle ve kadın emeğine verdiğimiz öncelikle bu sezonda da doğallığı ve geleneklerimizi odağımıza 
aldık. Açık ateşte özenle pişirilen etler ve kebaplar, baharın  hafifliğini taşıyan taze sebzelerle 
buluşurken, Anadolu’nun bereketini ve doğanın cömertliğini her lokmada hissetmenizi istiyoruz. 
Lezzetin, huzurun ve paylaşmanın mevsimine hoş geldiniz.”

									                        Somer Sivrioğlu  2O25

HUMUS · kapari kıtırı, kuru domates, edamame ·44O₺.

ATOM · Denizli Kale biberi, kaymak, susam ·36O₺.

Taş fırından TAZE FASÜLYE · isli yoğurt, çıtır soğan, ceviz  ·39O₺ 

KURU CACIK · yeşil elma, salatalık ·32O₺.

Bodrum gambilya FAVA · renkli biber salsa ·36O₺.

ISLI ET · peynir kreması, kuzu kulağı, soğan havyarı ·54O₺.

BATIRIK · firik, asma yaprağı ·41O₺.

EFENDY ÇIĞ KÖFTE · Hatay nar ekşisi, nane, zereşk ve reyhan  ·42O₺.

SULTANI · açık ateşte sultani bezelye, peynir kesiği  ·48O₺.

SICAK BAŞLANGIÇ

Adana usulü İÇLİ KÖFTE · ızgara limon ·52O₺.

ATOM KOKOREÇ · uykuluk dolgulu Akhisar kuzu kokoreç, kişnişli yoğurt · 1.25O₺.

INCIR LAHMACUN · taze otlar ve limon ·38O₺.

Izgara ENGINAR · yanık tereyağı, kavrulmuş fındık, kapari ve bezelye ·58O₺.

ETLİ EKMEK · pekmezli karamelize arpacık soğanı, köz biber ·5OO₺.

SOĞUK BAŞLANGIÇ

14 yıllık ekşi mayalı TOMBİK PİDE · Eceabat zeytinyağı, yeşil zeytin

Vejetaryen ve özel beslenme gereksinimlerinizi belirtirseniz, 
size zevkle özel bir menü hazırlarız.



TADIM MENÜSÜ ·  
Somer Şef ve ekibinin menümüzden 

sizler için özel olarak seçtiği tadımlıklar.

DOMATES Salatası · Ata tohum renkli domatesler, Sürmene peynir kreması ·42O₺

Vişneli SEMIZOTU Salatası · kavrulmuş badem ·44O₺.

Çıtır bebek PATATES · acılı  aioli,  İzmir  tulum ·36O₺.

ATEŞTEN SOĞAN SARIMSAK · kuyruk yağı, Hatay nar ekşisi, taze otlar ·48O₺.

EŞLİKÇİLER

YAĞLI KARA · 98O₺ (15Ogrm)  

KUZU ÇÖP ŞIŞ · 78O₺ (15Ogrm)

KANAT ŞIŞ · 68O₺ (2OOgrm)

ATEŞTEN KÖZ SEBZELER · 54O₺ (15Ogrm)

CARTLAK KEBABI · ·78O₺ (125grm)

AÇIK ATEŞTEN

Vejetaryen ve özel beslenme gereksinimlerinizi belirtirseniz, 
size zevkle özel bir menü hazırlarız.

Kişi Başı ·3.3OO₺. 

minimum 2 kişilik servis edilmektedir. 

%1O servis ücreti uygulanmaktadır. F.D.T - 29.O4.2O25

Tüm ana yemekler tablacı salatası, taş fırından sarımsaklı tereyağlı lavaş, közlenmiş bi-
berler ile servis edilmektedir

EFENDY İMZA LEZZETLER

ÖRDEK PASTİLLA · Fas usulü ·98O₺. (17Ogrm)

ALI NAZIK · közlenmiş patlıcan, kıyma kebabı · 84O₺. (18Ogrm)

Güngörmez ÇÖKERTME KEBABI · patates pave, sarımsaklı yoğurt ·1.2OO₺. (15Ogrm)

Kadayıf KARİDES · muhammara, maydanoz tozu, Zereşk üzümü ·74O₺.


